Pour débuter la nouvelle année sous le signe du d@i dans une atmosphére festive, le Lieu-dit vous
propose le menu suivant.

Tarif : 68,00€ - comprenant un %2l de vin rouge oblanc de Bordeaux, Cétes de Blaye.

Dés 20h00,

Cocktail Cosmopolitan ou kir royal
Amuse-bouche surprises

00 00 00 QO

Dés 20h30

Duo gourmand de foie frais et gambas poélés
Fruits caramélisés au vinaigre de framboise

00 00 0O

Blanc de chapon farci aux champignons
Fagots de haricots verts sur lit d’écrasé de marranrotis
Chips maison de betterave a la fleur de sel
Sauce supréme aux asperges vertes et aux morilles

00 00 0O

Eventail de fromage de brebis avec sa confiture deerises griottes

00 00

Et pour attaquer les quatre premiéeres heures denée en féte :
Fine de Champagne et petit café accompagné de soagaron garni

Musique, chant et danse aux couleurs d’Afrique,
animeés parYoussouf Diabateet songroupe « DIABAKAN »

Y

Réservation (01 40 33 26 29 — 06 60 53 05 05padieudit@aol.com
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